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Hunde-Eve
mit Zugkraft

Letztes Wochenende
trafen sich mehr als
hundert internatio-

nale Schlittenhunde-
Gespanne an der

Lenk. Der Tourismus

im Tal hat profitiert.

KARL JOSEF VERDING

as Schlittenhunde-

rennen zog Vviele

Rennteilnehmer und

Zuschauer an. <«Wir
hatten insgesamt 110 Teilnehmer,
die zum gr ssten Teil mit einem
Partner anreisten. Das heisst: wir
hatten rund 220 Personen, die zwi-
schen einer und zwei N chten an
der Lenk bernachteten», freut
sich Denise B chler, zust ndigf r
Marketing und Events bei Lenk-
Smmental Tourismus. Und: «Er-
freulicherweise hatten wir am
Rennwochenende sehr viele Zu-
schauer, die das Rennen am Stre-
ckenrand hautnah miterleben
konnten.Eswaren rund 1000w h-
rend den beiden Tagen.» Die Ren-
nen in verschiedenen Kategorien
starteten jeweils um 10 Uhr und
f hrten durch einen bersichtli-
chen Rundkurs im Lenker Talbo-
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Die Zuschauer konnten die Renn-Vorbereitungen der Schlittenhundefuhrer
im Start- und Zielgeldnde auf der Lischmatte mitverfolgen.

den. Die Zuschauer konnten das
Rennen sowie die Vorbereitungen
der Musher (Schlittenhundef h-
rer) im Sart- und Zielgel nde auf
der Lischmatte mitverfolgen.
DasLenker Rennen ist vom Ver-
band ESDRAsanktioniert,waseine
Qualifikationsm glichkeit unter
anderm f r die Europameister-
schaft bedeutet. Ein «D rfli» mit
Verkaufsst nden bot allerlei Zube-
h r und N tzliches f r Hunde-
sport und Freizeit. Das Internatio-
nale Schlittenhunderennen an der
Lenk wird vom Hundesportclub
Obersimmental, dem Schweizeri-
schen Musher-Verband und Lenk-
Smmental Tourismusorganisiert.

Bilder zvg

«Im Jacuzzi-Whirlpool
pflegeich die

innere Kraft.»

Simon Ammann Goldmedaillen-Gewinner

6

Ausser Atem? Nein, die Zunge
hangt zur Kiihlung heraus....

Das Lenker Rennen ist vom europaischen Verband anerkannt, was eine
Qualifikation unter anderm fiir die Europameisterschaft ermoglicht.

Ritz Madr

Gstaads Grand Hotel Park
veranstaltet seine Journées
Gastronomiques. Zum Auf-

takt am letzten Wochen-
ende prisentierte es die

Kunst der Kiichen-Equipe
des Hotels Ritz aus Madrid.

KARL JOSEF VERDING

Chef und Equipe einesHotelsvon
h chstem Rang aus der spani-
schen Metropole kochten im
Grand Hotel Park. orge GonzAez,
K chenchef des Hotels Ritz in
Madrid, und seine Helfer gaben
den G sten des Hotels die Gele-

Id verw ohnt Gstaad
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Kulinarisch-musikalisch vereint (v.1.n.r.): Jean-Yves Blatt, Generaldirektor :
Grand Hotel Park, spanische Tanzerin, Jorge Gonzalez, Executive Chef Ritz
Madrid, Giuseppe Collela, Executive Chef Grand Hotel Park, zwei Musiker,
und Juan José Marinez Ortiz de Zarake, Vize-Direktor des Ritz Madrid.

genheit, eine grosse Auswahl an
traditionellen spanischen Spezia-
lit ten zu entdecken. Ausserdem
pr sentierten die Ritz-K che ihre

kreativen eigenen Originalrezep-
te,diesich von der baskischenund
der franz sischen K che beein-
flusst zeigten.

Paul Bocuseteilt Fisch-Auszeichnung
mit Kampfern gegen die Uberfischung

Geehrt werden Bocuse, Namibias Fischereiminister Abra-
ham Iyambo und Ex-EU-Fischereikommissar Joe Berg.

Der 3-Serne-Koch Paul Bocuse
(84) teilt sich mit den zwei Politi-
kern den Kungsfenan Swedish
Seafood Award. An Bocusewurde
er in der Kategorie Maritime Gas-
tronomie verliehen. Zur Leistung
des Franzosen hiess es, Bocuse
habe das Niveau dieses Bereichs
der Gastronomie angehoben. Die
Juryverwiesaufden vonihm 1987
lancierten Wettbewerb «Bocuse
d Or» «Durch die Teilkonkurrenz
Bestes Fischgericht haben Fisch
und Schalentiere eine herausra-
gende Position in der anspruchs-
vollen Kochkunst erobert.» Der

Vg
Leif Mannerstrom tberreicht die
Auszeichnung an Paul Bocuse.

Preis ist mit insgesamt 59000
Franken dotiert.lyambound Berg
teilensich diezweiteH Ifte.  kjv

André Liithi

> Am  Sanktgaller
8\ Touristiker-
Tag vom letz-
ten  Freitag
wurde Andr@
L thi, CEO des
Globetrotter Tra-
vel Service, mit dem
«travel manager Personality Award»
zur Branchenpers nlichkeit des
Jhres gew hlt. Mit der Auszeich-
nung wird j hrlich eine Vorzeige-
figur aus der Tourismusbranche
geehrt, die sich mit ihrem Engage-
ment,ihrem Erfolgundihren Visio-
nen Respekt verschafft und in der
ffentlichkeit f r Beachtung sorgt.
DielLeser des«ravel manager»hat-
ten aus zw If Vorschl gen ihre Fa-
voritenbestimmenk nnen.  kjv

Umsteiger
Hanspeter Mazenauer

DieSelledesLeitersFreizeit, Sport,
Liegenschaften war in der Abtei-
lung Bau der Sadt Arbon seit Sep-
tember 2009 vakant. Mit der Wahl
von Hanspeter Mazenauer hat der
Sadtrat diese Schl sselposition
nun neu besetzen k nnen. Maze-
nauer ist ein erfah-

rener Fach-
mannim Be-
reich

Tou-

rismus.

Unter ande-

rem war er Leiter
MarketingOstschweiz

A.D.Boillat
Tourismus und Leiter Marketing
St.Gallerland Tourismus. Am letz-
ten Montagtrat er seineneue Selle
an. Zu seinem Werdegang geh rte
unter anderm eine Weiterbildung
zum Marketingleiter GIM-IMB. kjv

Luzerner Koch unter besten
Rezidor-Lernenden

Der strahlende Sieger
bei den Kochen heisst
Gian Pietro Cameri. Sein
Handwerk lernt er im Ra-
disson Blu Hotel, Luzern.

KARL JOSEF VERDING

28 Auszubildende aus den
Sparten Hotelfachmann, Restau-
rantfachmann und Koch hatten
sich unter den nahezu 600
Lehrlingen der 48 Rezidor-Hotels
in Deutschland, sterreich und
der Schweiz qualifiziert. Der
Wettstreit fand im Radisson Blu
Resort SchlossFleesensee statt.

Sesselriicken

Vom «Seven»indie
Chefrolledes
«Vitznauerhofs»

Am 1. April bernimmt Pascal
Schmutz (26) in den drei Restau-
rants Sens, Panoramaund Inspira-
tion sowie in der BARiole des Vier-

sternehotelsVitznauerhof am Vier-
waldst ttersee das kulinarische
Zepter. Davor war er Sellvertreter
von Chefkoch Ilvo Adam im Risto-
ranteSevenin Ascona.Schmutzwar
2008 in der Kocharena der Zagg-
Messe der Gesamtsieger.

Vom «Dolder Grand»
zur Gemeinschafts-
gastronomie

«DSR Le Restaurateur», die auf

Personalrestaurants und Gemein-
schaftsgastronomie ausgerichtete
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Unternehmung mit Westschweizer
Wurzeln, erh ItVerst rkungim ku-
linarischen Bereich.Abdem1.M rz
zeichnet Claudio Schmitz, der
noch bis Ende des Monats als Exe-
cutiveChef lacarteim Garden Res-
taurant des «The Dolder Grand»in
Z rich wirkt, als neuer Executive
Chef f r die Deutschschweizer Be-
triebeverantwortlich.

Leiter Gastronomie
far Natur-und
Tierpark Goldau

Erich Aschwanden ist neuer
Leiter der gesamten Gastronomie
im Natur- und Tierpark Goldau.
Sein oberstes Ziel sei es, die G ste
kulinarisch zu begeistern. Deshalb
will er ein neues Gastronomiekon-
zept erarbeiten, dasin den n chs-
ten Monaten Schrittf r Schrittum-
gesetzt wird. Zuletzt hat Aschwan-
den das Gasthaus Pluspunkt, Stif-
tungBSZ,in Brunnen gef hrt.Erist
Pr sident desRegioverbandesRigi-
Mythen und Delegierter f r «Das
Beste der Region».

«NeueBlumenau»
mit neuem
ChefdeCuisine

Am 2.M rzwird die «Neue Blume-
nau» in L mmenschwil nach Ab-
gangvonK chenchef Thuri Maag

ZV!
Siegerfoto (v.1.n.r.): Gaston Gellens, GM Radisson Blu Hotel, Berlin, Giarﬁ
Pietro Cramerie, 1. Platz Ktche , Radisson Blu Hotel Luzern, Stefan Mey-
er, 2. Platz Koche, Schloss Fleesensee, Susanne Peter, 1. Platz Hofas,
Schloss Fleesensee, Nadine Girke, 2. Platz Hofas, Radisson Blu Leipzig,
Daniel Bojahr, GM Radisson Blu Resort Schloss Fleesensee, Martina
Wenta, HR Manager, Radisson Blu Hotel, Hamburg Airport, Schirmherrin.

und «kurzer kreativer Pause» wie-
derer ffnet. Aus der K che wird
frischerWindwehen.Besitzer Felix
Bertschinger (Bild, rechts) macht
die «Blumenau» zur Plattform f r
einen jungen, talentierten Koch.
Nenad Mlinarevic (links)ist ab
sofort Chef de Cuisine. Seine letzte
Sation war das Z rcher «Mesa»
(Aufsteiger desJahres2010). kjv



