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Valais:les villes sereunissent

Les villes valaisannes
seregroupent afin de

mieux «vendre» leurs
atouts touristiques.

EMMANUEL MANZI

lyacommeunetendanceau
regroupement. Mais celui
proposé par les villes valai-
sannes (htr du 4 septembre)
n'a pas été amorcé a la suite de la
nouvelle loi sur le tourisme. Son,
Serre et Martigny, rejointes par
St-Maurice, Viege et Brigue, ont en
effet décidé de mettre en valeur
leurs atouts avec une communica-
tion claire,définieethomogene.
«Nousavonsmenéuneréflexion
sur ce qui nousrapprochait afin de
mieux vendre nos

supermarchés de Son. «Cette dé-
marche a suscité un vif intérét au-
présdesofficesdutourismeetdela
clientéle des stations de mon-
tagne», note ean-Marc Jacquod.

Il est cependant ressorti des
séancesde concertation quel'offre
touristique de la plaine du Rhéne
était plusdifficileacerner, aidenti-
fier, de par sa diversification et sa
complexité, que celle des stations
privilégiant les sports de glisse en
hiver etlesrandonnéesen été.

«Nous avons donc d( d'abord
identifierlesattractionscommunes
existantesdansnoscitésetlaplaine
du Rhone, puis les regrouper par
thématiques», explique Jan-Marc
Jcquod. Cest alors qu’est apparu,
ici et la, une légére réticence dé-
montrant a quel point certaines
villesétaient attachéesaleur région
de prédilection... «lusqu’alors»,

poursuit  Jean-

produits tou-
ristiques  spéci-
figues»,  reléve
Jan-Marc  Jac-

quod, le directeur
de Son Tourisme.

Une premiere
opération a été
lancée en 2007.
Un forfait propo-
saituneentréeala
Fondation Gia-
naddaaMartigny,
une visite dans
I'cenotheque du

«Noussouhaitons
mieux vendreles
atoutstouristiques
spifiquesde

Marc Jacquod, da
vision touristique
valaisanne était
surtout horizon-
tale,avecuneville
en plaine, sa

vallée et ses
stations en mon-
tagne. Doréna-

vant, elle pourra
se développer sur
le plan vertical
avec une promo-
tion commune
desoffrestouristi-

chateau deVillaa nosvilles.» quesdeplaine.»
Serre et des Jean-Marc Jacquod La prochaine
achats dans deux Directeur de Sion Tourisme action consistera

aéditer sur lemarché, en 2009, une
brochurerépertoriant, par themes,
les produits touristiques des villes,
comme tous les chateaux. Et cela,
en collaboration avec l'instance
touristique cantonale. Car aucune
liste de ce genre n’existe a I’heure
actuelle. Cette brochure, sous
forme de carte géographique, sera
distribuée dans tous les offices de
tourisme, plus particulierement
dans les stations, 1a ou séjournent
avant tout lestouristes.

S I'hotellerieest uneactivitépri-
mordiale danslesstationsde mon-
tagne, les villes ont une clientéle
d’excursionnistes, avec des niches
comme le camping, le shopping et
les séminaires. «Les villes ne sont
pas que des lieux de passage. Elles
peuvent faire valoir un tourisme
complémentaire aux stations»,
conclut ean-Marc Jacquod.

omme Saint-Maurice I'a
‘ fait auprées de l'associa-

tion «.éman sans fron-
tiéres»qui rassemble 38 sitestou-
ristiques autour du lac, le direc-
teurdel’officedutourisme, Chris-
tian Schilé explique les raisons
qui ont poussé S-Maurice a re-
joindre le groupement des villes
valaisannes en faveur d'une pro-
motioncommunedutourismede
plaine. «Quand on a le privilege

d’avoir un patrimoine historique,

Swiss-Image

Une brochure va répertorier en 2009 les différents atouts des villes valaisannes. Ceux-ci
seront classés par thémes, par exemple, les chateaux de la plaine du Rhéne, ici celui de Tourbillon, a Sion.

«Rejoindre des réseaux qui font
mieux connaitre nos richesses»

comme letrésor denotre abbaye,
il faut le défendre et le promou-
voir», reléve-t-il. «C'est dansnotre
intérét de rejoindre des réseaux
qui, par thémathiques, peuvent
accroitrelalisibilité desrichesses
culturellesdenotrecité.»

«Une promotion du tourisme
deplaineestd’autant plusbienve-
nue en Valais qu’'elle se trouvait
jusqu’alorsdans’'ombre de celle
proposée par la montagne»,
ajoute-t-il. em

rt et culture: ces deux
termes sous-entendent
les musées et les galeries,

leschéateaux, lesédificesreligieux,
leur architecture et les lieux de
spectaclescommelesthéatres.
Lanature: elleinvitealaprome-
nade sur les bisses valaisans, les
bergesdu Rhone, lessentiersthé-
matiques.

Le vin: il englobe la visite des
vignoblesainsi quedeslieuxdesa
transformation, danslescaves, et

Les principaux atouts touristiques
des villes de la plaine du Rhoéne

de savente, danslescoopératives
etdanslescenotheques.

L @v@nhementiel: il relate les
manifestations qui ont un écho
hors canton comme Vinea ou les
combatsdereines.

Les sports et loisirs: ces deux
termesenglobent lespatinoireset
lescentresthermaux.

Le shopping: il incite les tou-
ristes a Sapprovisionner dansles
magasins, a acheter des produits
fraisdanslesmarchés. em

ANNONCE

Hotel & Gastre: Usion
Castrofietes
e il ot
Inscriptions aux examens professionnels pour I'obtention du brevet fédéral
de cuisinier / ére en hotellerie et restauration, ou chef / fe en restauration
E:“S — Juin et juillet 2009
dAMEnSs &

Lieu d'examen :

Pully f Weggis / Genéve

Langue d'examen :

Francgais

Conditions z
d'admission :

Cerificat féderal de capacité de cuisinier/ére/ specialiste en
restauration
- 3 ans minimum de pratique dans le metier aprés le CFC
- Aftestation du cours pour formateur en entreprize (CFFE)
- Compléments : voir reglementart. 9 p. 6

- [Selon réglement et directives du 18 mai 1998)

Taxe d'examen :

La finance d'examen est de CHF 2"100— . Elle comprend les frais de
matériel, la taxe d'enregistrement du brevet et la TVA 7.6 %%
Une avance sur la taxe d'examen de CHF T00.- sera versée &

Hotel & Gastro formation lors de l'inscription. Le solde sera verse

dans les 14 jours qui suivent la notification de la décision d'admission.

Inseription :

Les parficipants du cours préparatecire regoivent la documentation pour
l'inscription pendant le cours. Les inscriptions seront prises dans l'ordre de
réception. Cléture des inscriptions : 07 novembre 2008 (Date cachetde

la poste). L'inscription et le formulaire diment complétés sont 4 envoyer
a: Hotel & Gastro formation, Route des Pressoirs B, 1027 Lonay

Répétants :

Les répétants sont admis aux examens zelon le réglement et les directives
en vigueur, qui peuvent étre obtenus 4 l'adresse mentionnée ci-dessus.

Important :

Vous &tes pries de consulter les informations complémentaires jointes a la
documentation d'inscription

Vious étes-vous inscrit au Meeting Point, le rappert annuel remand de Hotel & Gastro
fermation ? Détails et inscription 3 : lonay @ hotelgasiro.ch

Hotel Guarda Golf: un nouveau
cing-étoiles a Crans-Montana

Un nouvel établissement
cinq étoiles est actuelle-
ment en chantier a Crans. Il
s’agit de]’Hotel Guarda Golf
qui restera ouvert douze
mois sur douze. Un défi
dansles Alpes.

GENEVIEVE ZUBER

L'Hotel Guarda Golf ouvrira ses
portes I'été prochain. Pour Crans-
Montana, en déficit de lits cing
étoiles, cet établissement de luxe
qui pousse en bordure du golf «Jack
Nicklaus» est un véritable événe-
ment.Lesmaitresd’ceuvressontun
couple du Haut-Plateau, Giancarlo
et Nati Felli. Elle, brésilienne
d’origine, est diplomée de I'Ecole
hételiere de Bluche et a travaillé
dans des hotels de haut standing.
Lui est patron d’'uneagenceimmo-
bilieredu Haut-Plateau.
Ilsauraient pu investir dans des
résidences secondaires, voie plus
facile pour faire de I'argent. Mais
c'est d’hétellerie de luxe dont ils
avaient envie: «Nous avons une
conviction forte: il y aun trésbeau
potentiel & Crans-Montana pour
notreconcept», reléve Nati Felli.

Proposer un service hotelier
«total» tout au long de ’'année
Pour réaliser cet hotel, Giancarlo
et Nati Felli ont acheté un parc de
6000 m2 sur lequel se trouvait
autrefoisl’Ho6tel desAlpes, un trois-
étoiles qui a da étre démoli car il
n’'offrait pas les fondamentaux né-
cessaires, comme la possibilité de
construireun parkingsouterrain.
LeprojetducoupleFellisemonte
aquelque30millionsdefrancsd’in-
vestissement,financésparlesfonds
propres familiaux et le prét d'une
grande banque. Ce concept se dé-
cline en deux péles: une résidence
degrandluxedeneufappartements
de200m?2,tousvendus,etl’hotel,un
établissementde25chambres,avec

Hotel Guarda Golf

L’Hotel Guarda Golf devrait ouvrir ses portes I’été prochain.

piscine, spa, troisrestaurants, salle
de golf indoor, salle de jeu pour les
enfants,etc.Larésidenceestreliéea
I’h6tel par un souterrain, ce qui
permetauxappartementsdebéné-
ficier detouslesserviceset équipe-
ments de I'h6tel. Une envie de
caviar & 2 heures du matin, par
exemple?Ceserapossible, 365jours
sur 365, qu'on sé-
journeal’hdtel ou

«lyauntrts

aux résidents, mais également aux
hoteset auxhabitantsdelarégion.»
Ainsi, par exemple, un programme
étoffé d’art et musique — exposi-
tions, concerts, etc. — est en voie
d’élaboration. Quant a I'offre des
restaurants, elle se renouvellera au
gré des saisons: la truffe, la cha-
taigne et bien d'autres produits
encore feront la
une de la carte,

a la résidence. : selonlesmois.

Pour proposer ce beau pOtentlel Pour que I'ex-
service hotelier Crans-Montana périence soit to-
«total» tout au tale, Giancarlo et

rnotr '

long del’année, il pou otre Nati Felli ne
faut garder I'éta- concept.» laissent rien au
blissement per- Nati Felli hasard: on pour-

pétuellement ou-
vert, ce qui est
plutdét rare en montagne ou la
plupart deshotelsont despériodes
defermetureen bassesaison.

Un établissement qui ne sera pas
seulement réservé aux résidents
Mais comment faire tourner un
tel établissement douze mois sur
douze? «On ne se rendra pas
seulement au Guarda Golf pour
dormir», explique Nati Felli. «Ce
sera un lieu vivant, un lieu de
rencontre ou I'on pourra vivre des
expériencestout au longdel’année
etquineserapasseulementréservé

Directrice de 'Hotel Guarda Golf

rait parler du jeu
du bois et de la
pierre, destonalités chaudes et lu-
mineuses prévues pour l'intérieur,
del'importance accordée alaqua-
lité de I'acoustique, de la prise en
charge personnalisée desskieurset
des golfeurs ou encore du souci de
I’efficacité énergétique—I"hotel vise
lelabel Minergie.

L'Hétel Guarda Golf, qui occu-
pera36 collaborateurs, tablesur un
tauxd’occupation d’environ 60%. 1|
devrait, selon les calculs des
patrons, dégager desmarges béné-
ficiaires a partir de la troisieme
annéed’exploitation.



